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Seit 2023 ist Kilian Schöberl als Schreinerazubi bei 
Holz-Weiß in Geiselhöring. Seine Liebe zum Handwerk 
hat in der Coronazeit begonnen. 
„Ich habe aus Lange-
weile mit Holz zu ba-
steln begonnen und 
das hat mir richtig ge-
taugt.“ Er absolviert 
verschiedene Prakti-
ka und weiß schließ-
lich, dass Schreiner 
der richtige Beruf für 
ihn ist. Man muss 
zwar ein weiteres 
Jahr in die Schule ge-
hen, aber „ich habe 
so viel Interessantes 
zum Holz und den 
Techniken gelernt, 
mir hat das gefallen.“
Und er entscheidet 
sich schließlich für 
eine Ausbildung bei 
Holz-Weiß. „Da in 
unserer Firma so 
viel Verschiedenes hergestellt wird, ist das sehr abwechs-
lungsreich. Ob Küchen oder Garderoben, alles wird auf den 
Kunden zugeschnitten. Mit meinen Kollegen und den Chefs 
komme ich super zurecht, das ist nicht bei allen meinen 
Klassenkameraden aus der Berufsschule so. Außerdem 
wird einem auch was zugetraut, man erhält Aufträge, die 
man eigenverantwortlich bearbeiten darf. Natürlich kann ich 
zur Unterstützung jederzeit meine Kollegen oder den Mei-
ster fragen. Wer sich den Beruf des Schreiners überlegt, 
sollte Holz mögen, handwerklich geschickt sein und mit an-
deren zusammenarbeiten können.“

„Für mich ist es der beste Beruf.“

Das BRK Seniorenheim Schloss Eggmühl sucht ab 01. 09. 2022 

Auszubildende/n zur Pflegefachkraft m/w/d
3-jährige Ausbildung

Auszubildende/n zum Pflegefachhelfer m/w/d
1-jährige Ausbildung 
Wir erwarten von Ihnen: 
•  einen erfolgreichen Schulabschluss (Pflegefachkraft Mittlere Reife 

und Pflegehelfer Abschluss Mittelschule)

Was wir Ihnen bieten:
• Nach Ausbildungsende Übernahme in ein unbefristetes Arbeitsverhältnis
•  Vergütung und soziale Leistungen nach den Tarifverträgen des BRK mit 

zusätzlicher Altersvorsorge

Wenn wir Ihr Interesse geweckt haben, bitten wir um Übersendung Ihrer aus-
sagefähigen Bewerbungsunterlagen per Post an folgende Adresse:

Bayerisches Rotes Kreuz, Seniorenwohn- und Pflegeheim Schloss Eggmühl,
z. Hd. H. Bernhard Strazim, Kirchplatz 1, 84069 Schierling, 

Telefon 0 94 51 / 93 08 - 11, Homepage: www.seniorenheim-eggmuehl.brk.de 

Bayerisches Rotes Kreuz
01.09.2025
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• Ideal für 
Rentner,  
Hausfrauen ... 

• Gute Bezahlung 
und freie 
Zeiteinteilung

Genau  dich  Genau  dich  will  ich!will  ich!
Stellenangebote aus der Region

Ausbildungsplätze und 
Stellenangebote für die 
Märzausgabe bis 
zum 11. Februar an 

info@verlag-beutlhauser.de 
oder Tel.: 09451 941005

       Die Ausbildung kann 
auch lustig sein ...

Der Meister beauftragt den Lehrling: 

„Nebenan stehen ein paar Fenster, geh 

rüber und streich die farbig an!“

Nach einer halben Stunde steht der 

Lehrling wieder vor seinem Meister:

„Die Fenster sind fertig, soll ich die 

Rahmen gleich mit anstreichen?“

       Die Ausbildung kann 
auch lustig sein ...

Ein Bankdirektor kommt etwas verstört 

nach Hause. „Horst, was hast Du denn?“ 

fragt ihn seine Frau. „Ach, Schatz, heute 

hab‘ ich aus Spaß den Eignungstest für 

unsere Azubis gemacht. Ich sage 

Dir, ein Glück, dass ich 

schon Direktor bin!“
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Des Menschen höchstes Gut

93059 REGENSBURG Im Gewerbepark A  13 Tel. 0941 57020 o. 40502
93047 REGENSBURG St.- Kassians-Platz 7 Tel. 0941 51251
84069 SCHIERLING Rathausplatz 18 Tel. 09451 9495305
93155 HEMAU Nürnberger Str. 17 Tel. 09491 9559720

info@sanitaetshaus-reichel.de  ∙  www.sanitaetshaus-reichel.de
Eindruckfeld
(H 24 mm x B 80 mm)

BERKEMANN ORIGINALS
SCHRITT FÜR SCHRITT AKTIV

Entdecken Sie 
bequeme Gesundheits-

schuhe u.a. von 
Berkemann, Finn 

Comfort® und Darco!

Gut zu wissen:
Orthopädische Schuhein-
lagen werden bei uns mit 

einem innovativen Analyse-
system vermessen und von 
Meisterhand in Ihre Schuhe 

eingepasst.www.berkemann.com

Trendschuhe für 
kalte Herbst- 

und Wintertage

7.30 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr 7.30 - 11 Uhr
15 - 18 Uhr

7.30 - 11 Uhr

Dr. med. Josef Kindler Sportmedizin
7.30 - 11 Uhr

16 - 18 Uhr
7.30 - 11 Uhr 7.30 - 11 Uhr 7.30 - 11 Uhr

15 - 18 Uhr1 x pro 
Monat

Dr. med. Axel Selchert 8 - 11 Uhr
15 - 18 Uhr

8 - 11 Uhr
16 - 19 Uhr

8 - 11 Uhr 8 - 11 Uhr
15 - 18 Uhr1 x pro 

Monat

Dr. med. univ. Maria Eberlein Naturheilverfahren Akupunktur
Kinder- & Jugendvorsorgeuntersuchungen

7.30 - 11 Uhr
15 - 17 Uhr

7.30 - 11 Uhr
15 - 18 Uhr

7.30 - 11 Uhr 7.30 - 11 Uhr
15 - 18 Uhr1 x pro 

Monat

Donnerstag

7.30 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr
16 - 19 Uhr

8 - 11 Uhr

7.30 - 11 Uhr
16 - 19 Uhr

Reisemedizin, Gelbfieberimpfstelle
Kinder- & Jugendvorsorgeuntersuchungen  

 info@hausaerzte-mallersdorf.de
08772 / 80 33 40 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
  

  Mittwochs ganztägig geschlossen Notarzt - Rettungsdienst   ☎ 112 Ärztlicher Bereitschaftsdienst   ☎ 116 117    

Dr. med. Eva Schiller in Elternzeit

Götz Gisch

HAUSÄRZTE
Mallersdorf-Pfaffenberg

Eine Fi l ia le des MVZ-Schierl ing

  

   

Dr. med. Stephanie Heim Weiterbildungsassistentin 
für Allgemeinmedizin

8 – 12 Uhr geschlossen 
geschlossen 

8 – 12 Uhr 8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr

8 – 12 Uhr 

Dr. med. Richard Franzke Facharzt für Allgemeinmedizin
8 – 12 Uhr geschlossen 

geschlossen 

Facharzt für Allgemeinmedizin
Schwindeltherapie

8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr

8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr

geschlossen 
geschlossen 

Thomas Bauer Weiterbildungsassistent 
für Allgemeinmedizin

8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr 15 – 18 Uhr

8 – 12 Uhr 8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr

geschlossen 
geschlossen 

8 – 12 Uhr 

8 – 12 Uhr 
15 – 18 Uhr

Lachen ist eine 
körperliche 
Übung von 
großem Wert für 
die Gesundheit.
–Aristoteles

MENGKOFEN-HOFDORF für Naturliebhaber in ruhiger Lage

• 4 Eigentumswohnungen mit Garage, 2- und 3-Zimmerwohnungen von 67 m² bis 81 m², 
   Energieträger: Strom, Endenergiebedarf: 27,5 kWh/(m².a) 

• Grundstück für EFH Parzelle 02 mit 643 m² 

• Grundstück für EFH Parzelle 03 mit 671 m²

ETW mit 4 Wohneinheiten und 2 Einfamilienhäuser

Über ein Jahr hat katharina 
ebner haare + mehr monatlich 
Haarpfl egesets im Wert von je 
60 € verlost. Alle Teilnehmer 
haben zusätzlich an der Ver-
losung der drei Hauptgewin-
ne teilgenommen. Gewon-
nen haben das Wellness-
wochenende Daniela R.,
das Candle Light Dinner Mat-
thias L. und die Wellnessmas-
sage Dagmar M. 
Inhaberin ebner haare + mehr 
Katharina Ebner und Auszubil-
dende Teuta überreichten ger-
ne die Gutscheine.

Gewinnspiel haare + mehr

Daniela R. (li.) mit 
Katharina Ebner – 
Wellnesswochenende

Matthias L. (re.) mit 
Katharina Ebner – 

Candle Light Dinner

Dagmar M. (li.) mit 
Mitarbeiterin Teuta T. – 

Wellnessmassage

  

      

Butternut-Kürbis aus 
dem Ofen
von Tina Fellner-Wanninger 

„Das Rezept lässt sich auch mit 
Süßkartoff eln gut zubereiten!“

• Kürbis schälen und in Würfel schneiden.

• Anschließend in einer Schüssel mit Öl, Honig, Salz und 

Pfeff er vermengen, bis alles umhüllt ist.

• Kürbiswürfel auf einem mit Backpapier ausgelegten 

Backblech verteilen.

• Im vorgeheizten Backofen bei 200 oC (Ober-/Unterhitze) ca. 

25–30 min rösten, bis die Würfel goldbraun und zart sind. 

Nach der Hälfte der Zeit einmal wenden.

• Cranberrys, Kürbiskerne und zerbröselten Feta über die 

Kürbiswürfel streuen und weitere 5 min backen.

• Vor dem Servieren mit gehackter Petersilie 

bestreuen.
              1   mittelgroßer
  Butternut-Kürbis 
       2  EL Olivenöl 
       1  EL Honig
  Salz und Pfeff er 
  nach Geschmack
              3  EL getrocknete
  Cranberrys
       ½ Packung Feta-Käse
        2 EL Kürbiskerne,
  etwas Petersilie

    EL = Esslöff el Guten Appetit!

©FritzReitberger
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Filiale Schierling
Jakob-Brand-Straße 6 
☏ 09451 - 3424

Filiale Geiselhöring  
Am Lins 2
☏ 09423 - 22 20

www.unterpaintner-bestattungen.de

Bestattungs-Institut
Unterpaintner GmbH

www.unterpaintner-bestattungen.de

Geschäftsführer: Unterpaintner Harald, gepr. Bestatter Seit 1974

Filiale Schierling
Jakob-Brand-Straße 6  0 94 51 - 34 24

Zentrale Mallersdorf
Marktstraße 20  0 87 72 - 96 24 0

Zentrale Mallersdorf
Marktstraße 20
☏ 08772 - 96240Liebe Leserinnen, 

liebe Leser,
die „Gschichten von der 
Laberbruck“ werden an alle 
Haushalte in Mallersdorf-
Pfaff enberg, Laberweinting 
und Geiselhöring verteilt. 
Sollten Sie unser Magazin 
einmal nicht in Ihrem Brief-
kasten vorfi nden, benach-
richtigen Sie uns bitte.

Gewinnspiel Lösungswort

1. Ab 1530 war der Malteser-Hauptsitz in

2. Erste-Hilfe-Kurse sollte man ....... besuchen

3. Heutzutage gern gesehen: ....... -Bewerbungen

4. Weiße Fondantmasse und Schokokuvertüre zur

5. Dort versteckte sich Anne Franks Familie lange

6. Die ....... von Festen ist eine Aufgabe der Malteser

7. Leah Tompson ist 

8. Tanzeinlage in der Fasenacht

9. ....... und Spiele beim Kinderfasching

10. Rezepte für ....... und Freunde

11. Bei Auto Weißdorn am 25.1.25

12. .......-Light-Dinner als Hauptgewinn

13. Malteser-Leitspruch: „Tuitio fi dei et obsequium …..“

LÖSUNGSWORT
bis zum 11. Februar mit 

Adresse und Betreff  
„Laberbruck“

per Postkarte an:
Verlag Beutlhauser

Antoniusweg 27
84069 Schierling

oder per E-Mail an:
gewinn@verlag-beutlhauser.de
oder über unsere Homepage
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Der Gewinner des Gschichten-Gutscheins ist:

Mariele Huf aus Allkofen

AUFLÖSUNG GEWINNSPIEL – Ausgabe Januar

Herzlichen Glückwunsch! 
Bitte melden Sie sich bei der Redaktion, 09451 941005

Lösungswort: ANNE FRANK
* 1929 – † 1945 war eine deutsche Jüdin, die kurz vor dem 

Kriegsende dem Holocaust zum Opfer fi el. Sie hielt ihre 
 Erlebnisse und Gedanken in einem Tagbuch fest.

Gewinnerin des Dezember-Rätsels
Über den Gewinn aus dem Dezember-
heft freute sich Eva Maria Wieland aus 
Laberweinting, sie bedankte sich herzlich 
bei der Redaktion. „Eine Freundin hat 
mich über den Gewinn benachrichtigt. 
Ich konnte es kaum glauben, aber dann 
habe ich es selbst gelesen. Von dem 
Gewinn werde ich mir was Schönes 
kaufen.“ Dabei wünschen wir viel Freude!

• Brennholz
• Holzbriketts
• Hackschnitzel

Holz Eibl
Tel.: 09423 3015
www.holz-eibl.de

Veranstaltungen / Termine 

Die Frauengemeinschaft Haselbach organisiert am Sam-
stag, den 15. Februar, einen Kinderfasching im Haus der 
Ver eine in Oberhaselbach. Die Feier startet um 14 Uhr. Für 
Stimmung, Tanz und Spiele sorgen das Animationsteam und 
DJ Grubs. 
Groß und Klein aus Nah und Fern sind herzlich eingeladen 
mitzufeiern und sich vom Kuchenbüff et verwöhnen zu las-
sen. 
Der Eintritt beträgt 2 Euro.

Kinderfasching 
15. Februar um 14 Uhr 

Haus der Vereine in Oberhaselbach Ä ß

Ä

ELEGANZ 
FÜR JEDEN 
MOMENT 
MIT MODEN 
SCHWEISS

Entdecke 

jetzt die 

aktuelle 

Anlassmode 

bei  Moden 

Schweiss!
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VERSTECKT UND VERRATEN – 80. TODESTAG DER ANNE FRANK
Anne Frank hat das wohl berühm-
teste und tragischste Tagebuch in 
der jüngeren Geschichte verfasst. 
Einen Besuch in dem Haus in 
Ams  terdam, in dem sie sich zwei 
Jahre lang vor den Nationalsozia-
listen versteckt hielt, sollte man 
schon einige Zeit im Voraus pla-
nen, weil so viele Menschen den 
Ort besichtigen wollen. Im Februar 
ist ihr 80. Todestag. 

Herkunft
Anne Frank wurde 1929 in Frankfurt 
a.M. geboren. Nach Hitlers Machter-

greifung 1933 gehen die Franks ins Exil in die Niederlande.

Auch in Amsterdam nicht sicher
Doch mit der Besetzung der Niederlande durch die Wehr-
macht 1940 änderte sich für die Franks alles. Den Juden in 
besetzten Gebieten blühte dasselbe Schicksal wie denen in 
Deutschland.

Das Tagebuch
Zu ihrem 13. Geburtstag bekommt Anne 1942 ein Tagebuch 
geschenkt. Sie nennt es „Kitty“ und beschreibt darin auf Nie-

derländisch ihren Alltag. Als Annes Mutter sich zum Reichsar-
beitsdienst melden soll, muss die Familie untertauchen. Dafür 
hat ihr Vater ein Versteck in einem der für Amsterdam typi-
schen Hinterhäuser vorbereitet. Die Tür wird mit einem Bü-
cherregal verdeckt. Gemeinsam mit einer anderen Familie 
und einem Zahnarzt fi nden die Franks darin Unterschlupf.

Der Verrat
Wer den entscheidenden Hinweis auf das Versteck gab, ist 
unbekannt. Am 3. September 1944 wurden Anne Frank und 
alle Bewohner des Hinterhauses in verschiedene Konzentra-
tionslager gebracht. Wenige Wochen vor der Befreiung des 
Lagers im April 1945 starb Anne in Bergen-Belsen. Der ge-
naue Grund und das Datum sind nicht bekannt, wohl im Fe-
bruar 1945.

„Ein schönes Volk, die Deutschen, und da gehörte ich ei-
gentlich auch noch dazu! Aber nein, Hitler hat uns längst 
staatenlos gemacht. Und im Übrigen gibt es keine größere 
Feindschaft auf dieser Welt als zwischen Deutschen und 
Juden.“
– Anne Frank: Tagebuch der Anne Frank, Eintrag vom 9. Okto-
ber 1942
– Jonas Drexl – (Informationsquellen: Anne Frank Stichting, Wikipedia, Deut-
sches Historisches Museum)

Anne Frank lacht den Schul-
fotografen an, Amsterdam, 
1941

  

1. Butter gut schaumig rühren, Zu-
cker und Vanille zucker zugeben 
und ca. 10 min weiterrühren, Eier 
nach und nach unterrühren (jedes 
Ei etwa ½ min). 

2. Mehl und Backpulver mischen, 
sieben und portionsweise mit der 
Milch unterrühren (nur soviel Milch 
zugeben, dass der Teig reißend 
vom Löff el fällt). 

3. Mit dem Spritzbeutel (Lochtülle 6) Tupfen auf die Folie 
spritzen und bei ca. 175 Grad ca. 12–15 min backen. 

4.  Mit Milch bestreichen und noch 2 min 
weiterbacken. 

5.  Noch heiß mit Puder zuckerglasur (mit 
Orangensaft angerührt) bestreichen 
und kalt werden lassen. 

 Auf die Glasur kann man zusätz-
lich Kuvertürelinien aufbringen (mit 
Lochtülle 2).

6.  Aus Fondantmasse (z. B. weiß, grün 
oder rosa) Verzierungen herrichten 
und das erkaltete Gebäck damit 
nach Belieben verzieren oder mit 
Schokokuvertüre und bunten Kü-
gelchen (z.B. Smarties) überziehen.

Amerikaner in Faschingslaune
von Brigitte Janker
aus Geiselhöring

Zutaten:
Rührteig:
65 g Butter oder 

Margarine
90 g Zucker
1 Packung Vanille-

pulver
2 Eier
250 g Mehl
3 TL Backpulver
100 ml Milch

Weiße Fondantmasse, auch Schokokuvertüre 

(zur Verzierung der Amerikaner)
Außerdem: Förmchen zum Ausstechen der Ver-

zierungen, z. B. Blümchen oder Kreise

Zubereitung:

Guten Appetit


