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93059 REGENSBURG Im Gewerbepark A  13 Tel. 0941 57020 o. 40502
93047 REGENSBURG St.- Kassians-Platz 7 Tel. 0941 51251
84069 SCHIERLING Rathausplatz 18 Tel. 09451 9495305
93155 HEMAU Nürnberger Str. 17 Tel. 09491 9559720

info@sanitaetshaus-reichel.de  �  www.sanitaetshaus-reichel.de

Eindruckfeld
(H 24 mm x B 80 mm)

BERKEMANN ORIGINALS
SCHRITT FÜR SCHRITT AKTIV

Entdecken Sie 
bequeme Gesundheits-

schuhe u.a. von 
Berkemann, Finn 

Comfort® und Darco!

Gut zu wissen:
Orthopädische Schuhein-
lagen werden bei uns mit 

einem innovativen Analyse-
system vermessen und von 
Meisterhand in Ihre Schuhe 

eingepasst.
www.berkemann.com
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Frische Kosmetik - Supplements

Risse Sarah Lisa
0160 92470438

Herbstliches Hokkaidokürbis-Kartoff elgulasch mit Dip
von Sandra Schillinger aus Laberweinting

4 Portionen

1. Zwiebeln schälen, achteln und in einem Bräter mit 

 15 g Sonnenblumenöl glasig anbraten.

2. Hokkaidokürbis schälen, entkernen und in Würfel von 

 ca. 1,5 / 2cm Kantenlänge schneiden.

 Kartoff eln schälen und ebenfalls in ca. 1,5 / 2cm große 

 Würfel schneiden.
 Kürbis- und Kartoff elwürfel in den Bräter geben und kurz 

 zusammen anbraten.
3. Paprika in Streifen schneiden. Tomaten würfeln. Paprika 

 und Tomaten anschließend in den Bräter geben. 

 Alle restlichen Zutaten ebenfalls in den Bräter geben. 

 Mit dem Kochlöff el vermischen.

4. Den gesamten Inhalt im Bräter ca. 40 Minuten leicht

 köcheln bzw. schmoren lassen.

 Nach Ende dieser Zeit testen, ob Kartoff eln und Kürbis 

 gar sind und bei Bedarf die Kochzeit verlängern. 

- 2 mittlere Zwiebeln, geachtelt in Spalten

- 400 g Hokkaidokürbis, geschält, entkernt, in Würfeln 

- 400 g Kartoff eln festkochend, geschält, in Würfeln 

- 15 g Sonnenblumenöl
- 4 Stück Tomaten
- 2 Stück Paprika rot/gelb
- 3 gehäufte TL Gewürzpaste/

 Gemüsebrühe
- 2 EL Apfelessig naturtrüb
- 2 TL Paprika edelsüß
- ¼ TL Paprika geräuchert 
- ¼ TL Paprika rosenscharf
- 1 TL Salz
- 2 TL Agavendicksaft
- 80 g Tomatenmark
- 500 g Wasser

Zubereitung:

Zutaten:

- 1 Becher Crème fraîche 
- 3–4 Stängel Petersilie frisch
- 2 Spritzer Zitronensaft
- etwas Pfeff er schwarz, gemahlen

- ¼ TL Salz 

Zutaten Dip:

Zubereitung Dip:
1. Crème fraîche in eine Schüssel geben. 

 Petersilie waschen, trocken tupfen und grob 

 zerkleinern. Petersilie zur Crème fraîche geben. 

2. Zwei Spritzer Zitronensaft ebenfalls hinzufügen, kurz

  umrühren. Etwas schwarzen Pfeff er und das Salz zugeben. 

Alles zusammen vermengen. Fertig ist der Dip.

Dip in kleinen Schälchen abfüllen und zum fertigen 

Hokkaidokürbis-Kartoff elgulasch servieren.

Dazu passt ein frisches, hausgemachtes Baguette. Guten Appetit
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HOSEN -WOCHEN
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Damen 
Herren 
Kinder
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Ignaz Günther wird am 22. November 1725 in Altmannstein im 
Altmühltal geboren. Schon als Kind zeigt er ein außergewöhn-
liches Talent und Interesse für Holzschnitzerei. Sein erstes 
künstlerisches Handwerk lernt er in der Werkstatt seines Va-
ters, der selbst Kunstschnitzer ist, später zieht es Günther 
nach München, um beim renommierten Meister Johann Bap-
tist Straub zu studieren.
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Auch München ist dem aufstrebenden Künstler nicht genug. 
Er reist nach Wien und später nach Italien, damals ein 
Schmelz tiegel für alle Künstler Europas. Diese Reisen erwei-
tern seinen Horizont immens: Hier begegnete er den Werken 
der italienischen Barock- und Rokokomeister, die seine Hand-
schrift für immer prägen sollten.

Nach seiner Rückkehr nach München wird er schnell zu einem 
der gefragtesten Bildhauer Bayerns. Er bekommt seine ersten 
großen Aufträge für Kirchen im bayerischen Raum, darunter 
den Altar für die Asamkirche in München.

Ignaz Günther stirbt 1775 im Alter von 49 Jahren in München. 
Sein Einfl uss hallt so lange nach, dass heute mehrere Straßen 
in der Region nach ihm benannt sind, z.B. in Sünching, Mal-
lersdorf-Pfaff enberg, Freising und München. Daneben gibt es 
ein Ignaz-Günther-Museum in Altmannstein und es wurde so-
gar ein Asteroid nach ihm benannt.

– Jonas Drexl – (Informationsquellen: The Metropolitan Museum of Art, Por-
zellan Manufaktur Nymphenburg, Süddeutscher Barock, Wikipedia)

Franz Ignaz Günther, ein 
Jahr vor seinem Tod, 1774

SOGAR EIN ASTEROID WURDE NACH IHM BENANNT – 
300. GEBURTSTAG DES BILDHAUERS IGNAZ GÜNTHER 

Liebe Leserinnen, liebe Leser,
die „Gschichten von der Laberbruck“ werden an 
alle Haushalte verteilt. Sollten Sie unser Maga-
zin einmal nicht in Ihrem Briefkasten vorfi nden, benach-
richtigen Sie uns bitte. Vielen Dank für Ihre Mithilfe.
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Veranstaltungen / Termine 

Gewinnspiel

LÖSUNGSWORT
bis zum 7. November mit 

Adresse und Betreff  
„Laberbruck“

per Postkarte an:
Verlag Beutlhauser

Antoniusweg 27
84069 Schierling

oder per E-Mail an:
gewinn@verlag-beutlhauser.de
oder über unsere Homepage

 1. Mit 24 heiratet Hildegard ihren Mann aus …

 2. Anlass zur Reise im vorgestellten Buch

 3. Brachte Hildegards Vater als Geschenk mit 

 4. Neben Türen die Hauptangriff spunkte für Einbrecher

 5. Schweres Schlachtschwein für die Weihnachtszeit

 6. Für Hildegard eine Ablenkung in schwierigen Zeiten

 7. Japanische Präfektur, namensgebend für Kürbisart

 8. Überbrachte Hildegard Schwarzfi scher als Kind im Dorf

 9. Beeinfl usst den Wert einer Immobilie

 10. Dieses Schloss wurde nach dem 2. WK eine Flüchtlingsunterkunft

 11. Geschenk einer Lehrerin an Hildegard

 12.  Hierfür bekam Hildegards Vater Fronturlaub

AUFLÖSUNG GEWINNSPIEL OKTOBER

Die Gewinnerin des Gschichten-Gutscheins ist:

Herzlichen Glückwunsch! 
Bitte melden Sie sich bei der Redaktion, 09451 941005

Nicole Pettinger aus Geiselhöring

Rätselaufl ösung: Franz Ignaz Günther (*1725 – † 1775)

Impressum: 
Verlag Beutlhauser
Antoniusweg 27, 84069 
Schierling
www.verlag-beutlhauser.de
Anzeigenannahme: 
Tel.: 09451 941005
info@verlag-beutlhauser.de
Aufl age: 7.500 Stück
Druck: Schmidl & Rotaplan 
Druck GmbH

Redaktionsschluss: 
7.11.2025
Die nächste Ausgabe 
erscheint am 21.11.2025

Zu Ehren des Hl. Hubertus, Schutzpa-
tron der Jäger, fi ndet am Sonntag, den 
16.11.2025, um 10 Uhr in der Pfarrkirche 
St. Martin in Laberweinting die Hubertus-
messe statt. 
Die Jagdhornbläser der BJV Kreisgrup-
pe Mallersdorf gestalten die musikali-
sche Begleitung und freuen sich auf zahl-
reichen Besuch.

HUBERTUSMESSE
Sonntag, 16. November

in Laberweinting

Vorankündigung:      JÄGERBALL
am Samstag, den 7. Februar 2026, um 20 Uhr im 

Gasthaus Hagn in Sallach. 
„Die 3 Z'widern“ spielen zünfi g auf.

• Brennholz
• Holzbriketts
• Hackschnitzel

Holz Eibl
Tel.: 09423 3015
www.holz-eibl.de

Advent, Advent
ab 21. November

immer freitags
von 9.00 - 19.00 Uhr
Hofladen geöffnet

am Berg 16 * 84092 Bayerbach/Greilsberg

Hofladen XXL
Nudeln, Marmeladen, Sirupe,
Soßen, Gewürzsalze, Chutneys,

Müsli, Eierliköre
Individuelle

Geschenkkörbe
bereiten wir gerne für Euch auch vor:

0157 35 77 45 72 www.loeffler-ei.de

bei

frische

Enten
zu

Weihnachten
rechtzeitig
vorbestellen

vent,t,t Advent
21. November

mer freitatat gs
n 9.00 - 19.00 Uhr
fladen geöffnet

Adv

von
Hof
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m
von

immimm

am BBerg 16 * 84092 Bayerbach/Greilsberg

Hofladen XXL
Nudeln, Marmeladen, Sirupe,
Soßen, Gewürzsalze, Chutneys,,

Müsli, Eierliköre
Individuelle

GGeesscchheennkkkköörrbbee
bereiten wir gerne füfüf r Euch auch vor:

0157 35 77 45 72 www.w.wloefffler-ei.de

bei

frfrf ische

Enten
zu

Weihnachhten
rechtzeittig
vorbestellen

Den Gutschein der Pizzeria 
Maurizio (Sportgaststätte 
des TSV Pfaff enberg-Nie-
derlindhart e.V.) aus dem 
September-Heft  gewann 
Andrea Kraus aus Grafen-
traubach. 
Wir wünschen eine guten 

Appetit! 

Gewinnerin des September-Rätsels

HAUSAUSSTELLUNG 

WANN? 
Samstag, 22.11.2025

Bewirtung 9:00 – 20:00 Uhr 

beheizte Ausstellungshalle 

WO?
Abensbergerstr. 1

Bachl, Rohr i. Nb.
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27. K hreinmarkt in Laberweinting
Samstag, 22.11.2025, ab 16 Uhr & So tag, 23.11.2025, ab 13 Uhr

Programm:
Samstag, 22.11.2025
16:00 Uhr Gedenkgottesdienst in der Pfarrkirche St. Martin
17:00 Uhr Standkonzert der Weintinger Spielmannsgilde,
 anschließend Eröff nung
17:00 - 20:00 Uhr Künstler und Handwerkerausstellung im 
 Pfarrsaal
18:00 Uhr Toni Toss, Clownerie & Zauberei
18:30 - 19:30 Uhr Kathreinmarktmusik Müller Flo & Co.
19:30 Uhr Toni Toss, Feuershow 
20:00 - 21:00 Uhr Kathreinmarktmusik Müller Flo & Co.
20:00 - 24:00 Uhr Kathreinmarkt-Party im Gewölbe und mit
 Barbetrieb im Jugendheim

Liebe Mitglieder 
des VfR Laberweinting, 
liebe Mitwirkende,
verehrte Gäste,
auch in diesem Jahr dürfen 
wir uns alle wieder auf den all-
seits beliebten und mittlerwei-
le schon 27. Kathreinmarkt in 
Laberweinting freuen. 
Jahr für Jahr zieht er viele 

Besucher von nah und fern in den wunderschönen und 
stimmungsvollen Bereich um das Pfarrheim. Neben den 
gewohnt vielfältigen hervorragenden kulinarischen Ange-
boten dürfen sich die Besucher auch auf zahlreiche weite-
re interessante Highlights freuen, insbesondere die Kunst- 
und Handwerkerausstellung im Pfarrsaal sei hier genannt. 
Ich wünsche allen Verantwortlichen, Beschickern, Teil-
nehmern, Gewerbetreibenden und Besuchern beim 
27. Laberweintinger Kathreinmarkt fröhliche und zugleich, 
im Hinblick auf das kommende Weihnachtsfest, besinn-
liche Stunden. Im Namen der Gemeinde Laberweinting 
und auch persönlich bedanke ich mich bei allen, die zum 
Erfolg dieses alljährlichen Kathreinmarkts beitragen.

Johann Grau
Erster Bürgermeister 
der Gemeinde 
Laberweinting

So tag, 23.11.2025
10:00 Uhr Christ-Königs-Amt in der Pfarrkirche St. Martin
13:00 Uhr Beginn
13:15 Uhr Standkonzert der Weintinger Spielmannsgilde,
 anschließend Eröff nung
13:00 - 20:00 Uhr  Künstler und Handwerkerausstellung im
  Pfarrsaal
nachmittags Kutschfahrten mit Spannfellner Willi
13:30 Uhr Grundschule singt
14.00 Uhr  Theater für Kinder auf der Bühne 
 vom Kindergarten Laberweinting
14:30 Uhr Tanzgruppe VfR Laberweinting 
15:30 Uhr 1. Verlosung verschiedener Gutscheine von 
 gewerbetreibenden Betrieben 
16:45 Uhr Kinderballett
17:00 Uhr 2. Verlosung verschiedener Gutscheine von 
 gewerbetreibenden Betrieben 
18:00 Uhr Rizzi´s Feuershow mit Hendrix
bis ca. 21.00 Uhr Budenbetrieb 
bis ca. 24.00 Uhr Kathreinmarkt – Bewirtung im Gewölbe – 
 Barbetrieb im Jugendheim

Fotos: Franz Knott

Habelsbacher Straße 2 · 84082 Laberweinting
Telefon 0 87 72 / 4 79 · Telefax 0 87 72 / 81 33

www.fliesen-schranner.de
info@fliesen-schranner.de


